SHEKER CATERING MENUS

PREIS
MEVLANA MENU 1 14,90 € p.P.
Vorspeisen —
Pide, Fladenbrot v
Haydari, Knoblauch-Joghurt Dip mit Minze v
Acili Ezme, scharfes Tomatendip
Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und Paprikamark
Hauptgerichte —
Dana Sote, Rindergulasch tlrkischer Art
Sehriyeli Pilav, Turkischer Reis mit Nudelchen v
Peynirli Bérek, Teigrollichen mit Schafskaseflllung v
Desserts —
Baklava, Blatterteig mit gehackten Nissen und Sirup v

FINGERFOOD / ORDOVR MENU 2 10,90 € p.P.
Vorspeisen —

Pide, Fladenbrot v

Acili Ezme, scharfes Tomatendip

Cacik, Tzatziki Dip v

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen

& dazu Falafel-So8e, Sesampaste Tahin mit Joghurt v
Hauptgerichte —

Ispanakli Bérek, Teigrolichen gefullt mit Spinat v
Peynirli Bérek, Teigrolichen geflllt mit Schafskase v
Tavuk Sis, HahnchenspieB

Kofte, Hackbéllchen

SULTAN MENU 3 27,90 € p.P.
Vorspeisen —

Lavash, Dinnes Fladenbrot v

Haydari, Knoblauch Joghurt Dip mit Minze v

Yogurtlu Domates Ezmesi, Mildes Tomatendip mit Joghurt und getrockneten Tomaten v
Sarma, gefullte Weinblatter

Fattoush, Gemischter Salat mit geréstetem Brot v

Hauptgerichte —

Dana- oder Kuzu Sote, Rinder- oder Lammgulasch

Zereshk Basmatipilavi, Basmatireis mit Safran und stiBen Berberitzen dekoriert v

Firinda Biberiyeli Patates, Ofenkartoffel mit Rosmarin

Zaatar Schnecken, Teigschnecken mit arabischer GewUlrzmischung und Schafskasefillung v
Desserts —

¥2 Baklava, Blatterteig mit gehackten Nissen und Sirup v

¥2 Lokma, frittierte Teigbéllchen v

V= VEGETARISCH
= VEGAN
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SHEHZADE MENU 4 26,90 € p.P.
Vorspeisen —

Pide, Fladenbrot v

Cacik, Tzatziki Dip v

Acili Ezme, Scharfes Tomatendip

Saksuka, Gebratenes Gemuse in TomatensoBe

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen

& dazu Falafel-So8e, Sesampaste Tahin mit Joghurt v

Hauptgerichte —

Karniyarik Oturtma, Mit Hack geflllte Auberginen, dekoriert mit gebratener Paprika und Tomaten
Manti, Tirkische Tortellini mit Knoblauch-Joghurt & Butter-Paprika- SoBe

Veggie Dolma, mit Bulgur gefillte Paprika

Ispanakli ve Peynirli Bérek, Teigrolichen mit Spinat- und Schafskase-Fllung v

Desserts —

Obsttdrtchen v

VEGANES YASMIN MENU 5 15,90 € p.P.
Vorspeisen —

Acili Ezme, Scharfes Tomatendip

Hummus, Kichererbsendip

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen

Kisir, Bulgur-Salat mit Tomaten- und Paprikamark

Sarma, gefullte Weinblatter

Hauptgerichte —

Vegan Pilav, Turkischer Reis ohne Butter

Imam Bayildi, "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit Zwiebeln und Tomaten gefiillte Aubergine aus dem
Ofen

Vegane Bdrek, Teigrélichen mit Spinatfullung (ohne Milch und Ei)

Veganes Helva oder Kadayif als Dessert gegen Aufpreis zubuchbar

SARAY MENU 6 18,90 € p.P.
Vorspeisen —

Pide, Fladenbrot v

Cacik, Tzatziki Dip v

Acili Ezme, Scharfes Tomatendip

Hummus, Kichererbsendip

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen

& dazu Falafel-Sol8e, Sesampaste Tahin mit Joghurt v

Tabouleh, Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze

Hauptgerichte —

Tath Tavuk Sote, Hahnchengeschnetzeltes in SahnesoBe mit Aprikosen und Datteln (orientalisch-siiB3)
Sehriyeli Pilav, turkischer Reis mit Niidelchen v

Veggie Dolma, mit Bulgur gefillte Paprika

Mini Peynirli Pide, Teigschiffchen mit Schafskasefillung v

Karisik Salata, gemischter Salat
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KOMBI MEZE-PLATTE MENU 7 14,90 € p.P.
Kalte Fingerfood-Platte —

Mercimek Koftesi, Linsenfrikadellen

Lahmacun, Turkische Pizza mit Hackfleisch

Baba Ghanoush, Auberginenpuree mit Sesampaste Tahin-Dip

Sarma, geflllte Weinblatter

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen

Falafel-Sol3e, Sesampaste Tahin mit Joghurt v

Hellim-Patlican Sarma, Auberginenrolichen gefiillt mit Halloumi-Kéase v

Lavash, Dinnes Fladenbrot v

1001 NACHT FINGERFOOD MENU 8 12,90 € p.P.
Speisen —

Lavas, dinnes Lavash-Fladenbrot v

Kirmizi Hummus, Roter Kichererbsencreme-Dip

Zeytinli Beyaz Peynir, Schafskase mit Oliven am SpieB v

Glnegs Borek, "Sonnen-Borek"- groBe Teigtasche mit Schafskdse - Zaatar - Fullung als

Partyplatte serviert mit Knoblauch-Joghurt v

Adana Sis, Mini Adana SpieBe mit Tomaten, roten Zwiebeln und Petersilie serviert

Falafel, frittierte Kichererbsen-Ballchen

& dazu Falafel-So8e, Sesampaste Tahin mit Joghurt v

V= VEGETARISCH
= VEGAN
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EIGENES MENU ZUSAMMENSTELLEN (min 7 Gerichte)

VORSPEISEN | MEZELER
Cacik | Tzatziki Dip v

Haydari| Knoblauch-Joghurt Dip mit Minze v

Acili Ezme | Scharfes Tomatendip

Hummus | Kichererbsen Dip

Roter Hummus | Roter Kichererbsen-Dip

Falafel | frittierte Kichererbsen-Béllchen

Falafel-SoBe | Sesampaste Tahin mit Joghurt v

Patlican Ezmesi| Auberginencreme-Dip mit Joghurt und Knoblauch v
Baba Ghanoush | Auberginenpiree mit Sesampaste Tahin-Dip

Yogurtlu Domates Ezmesi| Mildes Tomatendip mit Joghurt und getrockneten Tomaten v

Kézlenmis Patlican Salatasi | Auberginensalat mit Joghurt und Tomaten v
Yogurtlu Havug Salatasi | Méhrensalat in JoghurtsoBe mit Knoblauch v
Karigik Salata | gemischter Salat

Yunan Salatasi | Griechischer Salat mit Schafskase, Zwiebeln und Oliven v
Pembe Sultan Salatasi | aus roter Bete und Joghurt v

Kisir| Bulgur-Salat mit Tomaten- und Paprikamark

Tabouleh | Bulgur-Salat mit Petersilie und Minze

Sarma | geflillte Weinblatter

Hellim-Patlican Sarma | Auberginenrélichen gefillt mit Halloumi-Kése v
Antipasti| Gebratenes Gemiise aus dem Ofen

Saksuka | Gebratenes GemUse in TomatensoBe

Cig Kofte | kraftig gewlrzte Bulgur-Ki6Bchen

Mercimek Koéftesi | Linsenfrikadellen

Fellah Kéftesi | Bulgur-KléBe

Fattoush | Gemischter Salat mit gerdstetem Brot v

Kiymali Mantar | mit Hackfleisch geflilite Champignons mit Kase iberbacken
Mantar Dolmasi | vegetarisch geflllte Champignons mit Kése tberbacken v
Karamelize Havug | karamellisierte M&hren-Sticks

Beyaz Peynir| Schafskase v

Yesil Biber | gebratene griine Peperoni

Fasulye | Griine Bohnen in Olivendl

Piyaz | WeiBe-Bohnen-Salat

Ispanakli Mdicver | Spinatpuffer v

Patatesli Miicver | Kartoffelpuffer v
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TEIGWAREN | HAMUR ISLERI
Lahmacun | Turkische Pizza mit Hackfleisch
Peynirli Bérek | Teigrélichen mit Schafskése-Fillung v
Ispanakli Bérek | Teigrélichen mit Spinat-Fullung v
Patatesli Bérek | Teigrélichen mit Kartoffel-Fullung v
Pirasali Bérek | Teigrélichen mit Porree-Fillung v
Kiymali Bérek | Teigrélichen mit Hackfleisch-Fullung
Glnegs Bédrek | "Sonnen-Borek'- groBe Teigtasche mit Schafskése - Zaatar - Fillung als
Partyplatte serviert mit Knoblauch-Joghurt (fir 10-12 Personen)
Sigara Bérek | langliches Teigrélichen mit Schafskasefillung in ,Zigarrenform® v
Peynirli Pide | Teigschiffchen mit Schafskése-Fuillung v
Ispanakli Pide | Teigschiffchen mit Spinat-Fullung v
Pirasali Pide | Teigschiffchen mit Porree-Fillung v
Kiymali Pide | Teigschiffchen mit Hackfleisch-Fllung
Zaatar Pita | Pitabrot mit arabischer Gewlrzmischung v
Zaatar Schnecken | Teigschnecken mit arabischer Gewlrzmischung v
Pide | Fladenbrot v

Lavas | diinnes Lavash-Fladenbrot v

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE | ANA YEMEKLER
Sehriyeli Pilav | tirkischer Reis mit Niidelchen v
Bulgur Pilavi | Bulgur-Reis v
Basmati Pilavi | Basmatireis mit Safran v
Nohutlu Pilav | tirkischer Reis mit Kichererbsen v
Zereshk Basmatipilavi | Basmatireis mit Safran und stiBen Berberitzen dekoriert v

I¢ Pilav | tiirkischer Reis mit Rosinen, Pinienkernen und Gewiirzen (orientalisch-siiB) v

Manti | Turk. Tortellini mit Knoblauch-Joghurt & Butter-Paprika- SoBe

Veggie Manti | Turk. Tortellini mit Gemuse-Fullung, Knoblauch-Joghurt & Butter-Paprika- SoBe v
Sosyete Mantisi | mini Tortellini-Bérek mit Fillung, Knoblauch-Joghurt & Butter-Paprika- SoBe v
Makarna | Nudeln mit separater SoBe v

Kabakli Firin Makarna | Nudel-Zucchini-Auflauf v

Firinda Patates | Ofenkartoffel

Firinda Sebze Graten | Gemuseauflauf mit Kase Uiberbacken v

Veggie Dolma | mit Bulgur geflllte Paprika, Zucchini oder Aubergine

Imam Bayildi | "der Imam fiel in Ohnmacht" - mit Zwiebeln und Tomaten gefiillte Aubergine v
Sebze Tava | Gemusepfanne mit gebratenem Gemdise und Bulgur

Nohut | Kichererbsen-Gericht

Bakla | Gekochte Ackerbohnen

Enginar Dolmasi | Geflllte Artischocken mit Erbsen, Méhren und Kartoffel

Bezelye | Erbseneintopf

Bamya | Okraeintopf

Falafel Pitataschen | frittierte Kichererbsen-Béllchen , dazu gemischter Salat und Tahin-Joghurt-Dip
in Pitataschen serviert v

Mini Falafel Burger | mit frittierten Kichererbsen-Ballchen, Salat, Tomate und Hummuscreme v
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FLEISCHGERICHTE | ET YEMEKLERI
Kéfte | Hackballchen
Domates Sosunda Kéfte | Hackbéllchen in TomatensoBe
Kasar Peynirli Kofte | Hackballchen mit Kaseflllung
Tavuk Sis | HahnchenspieBe
Adana Kebap Sis | KebabspieBe (pikant)
Tavuk Sote | Hahnchengeschnetzeltes in SahnesoBe mit Saisongemiise
Tath Tavuk Sote | Hahnchengeschnetzeltes in SahnesoBe mit Aprikosen und Datteln (orientalisch-stiB3)
Dana Sote | Rindergulasch tlrkischer Art
Kuzu Pirzola | Lammkotelette
Kuzu Sote | Lammgeschnetzeltes mit Safran, Datteln und Aprikosen (orientalisch-sii3)
Sac¢ Kavurma | Fleischpfanne mit Saisongemuse
Icli Kéfte | Mit Hackfleisch gefilllte BulgurkloBe
Etli Patlican | Aubergine mit Rindfleisch (oder Lammfleisch) aus dem Ofen
Patlican Oturtma | Auberginenauflauf mit Hack
Patlican Musakka | Moussaka aus Auberginen, Hack und SoBe mit K&se Uberbacken
Lazanya | Hackfleisch- GemUse- Lasagne
Schawarma | Kebab mit diinnem Durlm Brot serviert, zum selber wickeln
Hamshuka | Kichererbsen Dip Hummus mit Hackfleisch (auf Wunsch dazu Joghurt)
Iskender Kebap | Déner Kebab auf Fladenbrotstiickchen, wird mit TomatensoBe und Joghurt serviert
Hiinkar Begendi | "Sultans Entzlicken" - Zartes Lamm- oder Rindfleisch auf cremigem Auberginenplree
Dolma | mit Hackfleisch geflillte Paprika, Zucchini oder Aubergine
Etli Bezelye | Erbseneintopf mit Kalb- oder Putenfleisch
Etli Bamya | Okraeintopf mit Kalb- oder Putenfleisch
Mini Kéfte Burger | mit Hackfleischballchen, Salat, Tomate und Sauce
Mini Sucuk Burger | mit tirkischer Knoblauchwurst, Salat, Tomate und Sauce

TURKISCHE DESSERTS | TURK TATLILARI
Baklava | Blatterteig mit NUssen und Sirup v
Siitlii Irmik Tathsi | GrieB-Joghurt-Schnitte v
Sambaba Tatlisi | GrieB-SuBgeback mit Zuckersirup v
Helva | GrieBbrei mit Pinienkernen v
Revani| GrieBkuchen mit Zuckersirup v
Anne Siitlagi | Tlrkischer Milchreis v
Kadayif Muhallebi | Engelshaar mit Milchcremefullung v
Blilbdil Yuvasi | "Nachtigallnester" knuspriges Engelshaar-Geback v
Sekerpare | Mirbeteig-Platzchen mit Sirup v
Lokma | Frittierte Teigbéallchen v
Supangle | Schokopudding mit Schokokuchenstiickchen v
Kurabiye | suBBe und salzige Platzchen v
Kaymak | tirkische Sahnecreme v




DESSERTS | TATLILAR
Mini Cupcakes mit Buttercreme-Topping v
Schokobrunnen mit Marshmallows und Erdbeeren v
Vanillepudding v
Gemischter Obstsalat
Obsttortchen v
Tiramisu v
Mousse au Chocolat v

HEISSGETRANKE | SICAK iCECEKLER
Schwarzer Tee Cay im traditionellen Semaver
Kahve | Kaffee mit Milch und Zucker
Tirk Kahvesi| Turkischer Kaffee Mocha mit Zucker
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BUCHBARE ZUSATZSERVICES

LIEFERUNG INNERHALB KOLNS 25,00 €

LIEFERUNG BIS 100 KM UMKREIS 1,50 € pro km

LIEFERUNG AN SONN- UND FEIERTAGEN 50,00 €

ABHOLUNG DES VERLEIHES ab 50,00 €
Am selben Tag oder Folgetag méglich

CHAFING DISHES | WARMEBEHALTER-VERLEIH ab 50,00 €

SERVIERGESCHIRR & VORLEGEBESTECK ab 50,00 €

Mix aus Glas, Porzellan und Holz, inklusive Beschriftung der einzelnen Speisen

REINIGUNG DES VERLIEHENEN GESCHIRRS ab 50,00 €
Bei Ruickgabe von ungewaschenem Geschirr erheben wir eine Reinigungsgebihr

BIO-EINWEGGESCHIRR AUS BAMBUS 1,50 € p.P.
Bambusteller und Bambusbesteck

ORIENTALISCHE TISCHDEKORATION ab 50,00 €
Kerzenstander, Kerzen, Stander/ Plattformen, Kunstblumen, orientalische Vasen und Figuren, etc.
Wahl zwischen Silber oder Gold, sowie Auswahl von Dekor in lhrem Farbkonzept mdglich

TISCHDECKEN ab 50,00 €
In weil3, creme oder rosa

FRISCHE BLUMENSTRAUSSE FUR DAS BUFFET ab 80,00 €
Wir bestellen zauberhafte, frische Blumen in lhrem Farbkonzept bei unserem Partnerfloristen und sorgen
fir deren Gestaltung am Buffet

Bedingungen:

*** Alle angegebenen Preise sind Netto Preise zzgl. der gesetzlichen MwSt. 19% bzw. 7%
Die Mindestbestellmenge liegt bei 350,00 Euro und Sieben verschiedenen Gerichten. Bei Speisen ist eine Mindestbestellmenge von 30 Portionen
je Anlieferung und Gericht zu beachten.

Unser Fleisch ist stets HELAL & koscher. Wir bieten kein Schweinefleisch an.

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten (laktosefrei / glutenfrei / nussfrei), sowie speziellen Erndhrungsweisen (vegan / vegetarisch) kdnnen wir die
Gerichte dementsprechend anpassen, sofern dies friihzeitig mit uns abgesprochen wurde.

Alle Gerichte werden - falls keine Zusatzservices gebucht - standardmaBig in Einweg-Schalchen geliefert. Diese Plastikschalen sind sofort servierfertig
und kdnnen im Anschluss einfach entsorgt werden.

Bei der Buchung von Serviceleistungen werden alle Gerichte und das komplette Buffet von uns angerichtet und dekoriert.

Bitte stellen Sie uns pinktlich zur Lieferuhrzeit ausreichend Tisch zur Verfiigung. Falls keine Tischdecken hinzu gebucht worden sind, sollte das
Buffet bereits von Ihnen gedeckt sein.

Falls keine Abholung gebucht wurde, miissen alle verliehenen Gegenstinde innerhalb von 2 Werktagen wéhrend der Offnungszeiten vollzéhlig und
gereinigt zum Sheker Lokal in KoIn retourniert werden. Bei nicht gewaschenen und gereinigten Chafing Dishes / Serviergeschirr berechnen wir
einen Aufpreis. Bei Beschadigung oder Verlust tragt der Kunde die Kosten der Neuanschaffung.

Wenn Sie eine Cateringlieferung fest buchen mdchten, bitten wir innerhalb von 3 Tagen um eine Auftragsbestétigung per Email und eine Anzahlung
von 100,- Euro auf unser Bankkonto um das Datum fest fiir Sie zu reservieren. Anzahlungen werden nicht zuriickerstattet. Nicht reservierte Termine
werden anderen Kunden freigegeben und kénnen eventuell zwischenzeitlich ausgebucht werden.

Bitte teilen Sie uns die endgiiltige Personenzahl bis maximal 10 Tage vor Ihrer Veranstaltung mit; Danach ist eine Reduzierung nicht mehr mdglich.
Eine Erhohung der Personenzahl ist darliber hinaus bis 7 Tage vor Ihrer Veranstaltung moglich. Verdanderungen sind stets per Email mitzuteilen.
Alle Bestellungen, Anderungen und Stornierungen sind stets per Email an info@sheker-catering.de mitzuteilen.
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Allgemeine Geschiftsbedingungen (AGB) Sheker Catering

Das Sheker Catering wiinscht Ihnen fiir all Ihre Veranstaltungen viel Freude. Deshalb geben wir stets unser Bestes. Unter
Team ist immer mit vollem Einsatz und viel Energie dabei um aus Ihrer Veranstaltung ein unvergessliches,
kulinarisches Erlebnis zu machen.

Auch der schonste feierliche Rahmen kommt nicht ganz ohne rechtliche Rahmenbedingungen aus, diese
Rahmenbedingungen haben wir in den nachfolgenden Allgemeinen Geschaftsbedingungen (AGBs) zusammengefasst.
Sollten Sie Fragen zu den AGBs haben, kdnnen Sie sich jederzeit an uns wenden und wir geben uns Miihe, diese zu Ihrer
vollsten Zufriedenheit zu beantworten.

§ 1 Geltung

Diese allgemeinen Geschéftsbedingungen gelten fiir die von uns angebotenen Leistungen. Sie gelten auch fiir alle zukiinftigen Lieferungen, Leistungen oder
Angebote an den Auftraggeber, selbst wenn sie nicht nochmals gesondert vereinbart werden.

Geschiftsbedingungen des Auftraggebers finden keine Anwendung, auch wenn das Sheker Catering ihrer Geltung im Einzelfall nicht gesondert widerspricht.
Selbst wenn das Sheker Catering auf ein Schreiben Bezug nimmt, das Geschéftsbedingungen des Auftraggebers oder eines Dritten enthilt oder auf solche
verweist, liegt darin kein Einverstédndnis mit der Geltung jener Geschéftsbedingungen.

§ 2 Angebot und Vertragsabschluss

a. Alle Preise des Sheker Catering sind freibleibend und verstehen sich, wenn nicht anders angegeben exklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern keine
gesonderten Einzelabsprachen getroffen wurden, gelten die Preise des Angebotes bezugnehmend auf die Preisliste neuesten Datums.

b. Wir behalten uns vor, Teile der Bestellung, die diesen saisonalen Schwankungen unterliegen, durch gleichwertige Ware ohne Preisdnderung und
Ankiindigung zu ersetzen. Angaben des Sheker Catering zum Gegenstand der Lieferung oder Leistung (z.B. Gewichte, MaBe, Gebrauchswerte, Belastbarkeit,
Toleranzen und technische Daten) sowie unsere Darstellungen desselben (z.B. Zeichnungen und Abbildungen) sind keine garantierten
Beschaffenheitsmerkmale, sondern Beschreibungen oder Kennzeichnungen der Lieferung oder Leistung.

§ 3 Preise und Zahlung

a. Die Preise gelten fiir den in den Auftragsbestitigungen aufgefiihrten Leistungs- und Lieferungsumfang. Mehr- oder Sonderleistungen werden gesondert
berechnet. Bestellungen von Speisen, Getranken, Personal und Equipment, die wihrend den Veranstaltungen vom Kunden geordert werden, werden nach
den Vertragspreisen des Sheker Catering berechnet.

Die Preise verstehen sich in EURO zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

b. Wenn Sie eine Cateringlieferung fest buchen mochten, bitten wir innerhalb von 7 Tagen um eine Auftragsbestitigung per Email und eine Anzahlung von
100,00 Euro auf unser Bankkonto um das Datum fest fiir Sie zu reservieren. Anzahlungen werden nicht zuriickerstattet. Nicht reservierte Termine werden
anderen Kunden freigegeben und konnen eventuell zwischenzeitlich ausgebucht werden.

c. Bitte teilen Sie uns die endgiiltige Personenzahl bis maximal 10 Tage vor Ihrer Veranstaltung mit; Danach ist eine Reduzierung nicht mehr moglich. Eine
Erhéhung der Personenzahl ist dariiber hinaus bis 7 Tage vor Ihrer Veranstaltung moglich. Verénderungen sind stets per Email mitzuteilen. Alle
Bestellungen, Anderungen und Stornierungen sind stets per Email an info@sheker-catering.de mitzuteilen. Bei Zahlungsverzug konnen Verzugszinsen und
Mahngebiihren verlangt werden.

d. Bei Nichtzahlung / nicht fristgerechter Zahlung der Vorkasse behélt sich der Auftragnehmer vor, die vereinbarte Leistung nicht zu erbringen. Der Kunde ist
bei Nichterbringung der Leistung aus diesem Grund weiterhin zur Zahlung verpflichtet.

Grundsitzlich gelten die Vereinbarungen des Angebots durch den Caterer. Eine Erweiterung der Leistung ist bis zum Veranstaltungsbeginn nach Absprache
und Bestatigung durch den Caterer mdoglich.

§ 4 Lieferung und Lieferzeit

a. Selbstversténdlich bemiiht sich der Caterer, alle vereinbarten Termine genauestens einzuhalten.

Das Sheker Catering haftet nicht fiir Unméglichkeit der Lieferung oder fiir Lieferverzogerungen, soweit diese durch hohere Gewalt oder sonstige, zum
Zeitpunkt des Vertragsabschlusses nicht vorhersehbare Ereignisse verursacht worden sind, die Sheker Catering nicht zu vertreten hat. Sofern solche
Ereignisse des Sheker Catering die Lieferung oder Leistung wesentlich erschweren oder unméglich machen und die Behinderung nicht nur von
voriibergehender Dauer ist, ist Sheker Catering zum Riicktritt vom Vertrag berechtigt. Bei Hindernissen voriibergehender Dauer verlangern sich die Liefer-
oder Leistungsfristen oder verschieben sich die Liefer- oder Leistungstermine um den Zeitraum der Behinderung zuziiglich einer angemessenen Anlauffrist.
b. Bei Speisen ist eine Mindestbestellmenge von 30 Portionen je Anlieferung und Speise zu beachten. Andernfalls wird ein Mindermengenzuschlag erhoben.
Ausnahmen sind mit Sheker Catering im Vorfeld abzusprechen. Bei Getranken werden jeweils die angebrochenen bzw. verbrauchten gelieferten Gebinde in
Rechnung gestellt.

c¢. Planbarkeit schafft Zufriedenheit. Deshalb muss spitestens zehn Werktage vor der gebuchten Veranstaltung die genaue Anzahl der Teilnehmer sowie die
abschlieBende Speisen- und Getrankeauswahl schriftlich mitgeteilt werden. Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und werden bei der
Endabrechnung entsprechend beriicksichtigt.

d. Der Kunde wird bei der Durchfiihrung von Veranstaltungen, wie auch bei der Ubernahme von Lieferungen und Leistungen, rechtzeitig auf Besonderheiten
am oder im Veranstaltungsort hinweisen. Insbesondere wird der Kunde Erschwernisse rechtzeitig mitteilen, wie z.B. Treppen iiber mehrere Etagen, lange
Wege, enge Génge, sonstige Behinderungen. Derartige Erschwernisse sind bei der Bestellung anzugeben und rechtfertigen ggf. die Berechnung von
Zusatzkosten.

e. Unser Fleisch ist stets HELAL. Wir bieten kein Schweinefleisch an. Bei Allergien und Unvertréglichkeiten (laktosefrei / glutenfrei / nussfrei), sowie
speziellen Erndhrungsweisen (vegan / vegetarisch) konnen wir die Gerichte dementsprechend anpassen, sofern dies frithzeitig mit uns abgesprochen wurde.
f. Alle Gerichte werden - falls keine Zusatzservices gebucht - standardméBig in Einweg-Schélchen geliefert. Diese Plastikschalen sind sofort servierfertig und
konnen im Anschluss einfach entsorgt werden. Bei der Buchung von Serviceleistungen werden alle Gerichte und das komplette Buffet von uns angerichtet und
dekoriert. Bitte stellen Sie uns piinktlich zur Lieferuhrzeit ausreichend Tisch zur Verfiigung. Falls keine Tischdecken hinzu gebucht worden sind, sollte das
Buffet bereits von Thnen gedeckt sein.
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§ 5 Gewihrleistung

Wir versichern dafiir Sorge zu tragen, dass die auszuliefernden Waren sorgfaltig und vorschriftsméBig transportiert werden. Der Auftraggeber hat die Ware
nach mit ihm zumutbarer Griindlichkeit zu priifen. Erkennbare Miangel bzw. Reklamationen bezogen auf z.B. Anzahl und Menge bestellter Waren, konnen
nur sofort nach Anlieferung geltend gemacht werden und miissen sofort auf dem Lieferschein vermerkt werden. Fiir Schaden, die durch héhere Gewalt
entstehen, {ibernehmen wir keine Schadensersatzanspriiche. Sheker Catering ist bei mangelhafter oder unvollstandiger Lieferung sofort telefonisch oder per
Email zu benachrichtigen, damit eventuell fehlende, oder félschlich gelieferte Teile der Bestellungen, nachgeliefert werden konnen. Bei nachweisbaren
Mingeln konnen wir nach unserer Wahl nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein Recht auf Wandlung oder Minderung entfillt, falls etwaige
Mingel bzw. Minderleistungen erst spéter beanstandet werden.

§ 6 Stornierung

a. Bei Stornierung von bereits erteilten Gesamtauftrégen berechnen wir:

in allen Féllen die Anzahlung,

ab 14 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 25 %,

ab 7 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin 50 %.

Bei Stornierung 1 Tag vor Liefertermin behalten wir uns vor, bis zu 100 % des Auftragswertes in Rechnung zu stellen.

b. Wird eine vereinbarte Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung nicht geleistet, so ist der Caterer zum Riicktritt vom Vertrag berechtigt. Ferner ist der
Caterer berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag auBerordentlich zuriickzutreten, beispielsweise falls Hohere Gewalt oder andere vom
Caterer nicht zu vertretende Umstinde die Erfiillung des Vertrags unmdglich machen; der Caterer den begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die
Veranstaltung den reibungslosen Geschiftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen vom Caterer in der Offentlichkeit gefdhrden kann; der Zweck bzw. der
Anlass der Veranstaltung gesetzwidrig ist. Insofern der Caterer nicht Eigentiimer einer Veranstaltungsrdumlichkeit oder des eingebrachten Equipments ist,
haftet der Caterer nicht fiir die Nichterfiillung des Vertrages, soweit diese in den Umstidnden der Person oder Firma des Veranstaltungsraum- oder
Equipmenteigentiimers begriindet ist. Der Caterer behilt sich vor, in diesem Fall ohne Schadensersatzpflicht vom Vertrag zuriickzutreten.

§ 7 Haftung

Durch den Veranstalter diirfen nur dann Speisen und Getrénke mitgebracht werden, wenn Sheker Catering dem vorher zugestimmt hat. Es wird keine
Haftung fiir die Qualitit der mitgebrachten Speisen und Getranke iibernommen. Es wird weiterhin keine Haftung fiir die Qualitét der Waren {ibernommen,
wenn durch den Kunden die Bereitstellung von Nachtstrom (insbesondere zur Kiithlung) zu erfolgen hat und dieser dann nicht oder nicht ununterbrochen
gegeben war. Bei reinen Anlieferungskunden, die die Weiterverarbeitung selbst durchfiihren, findet der Gefahriibergang bereits mit der Anlieferung bei
diesen Kunden statt. Fiir den Zustand der Ware nach Anlieferung und insbesondere nach der Verarbeitung, wird keine Gewéhrleistung iibernommen.

§ 8 Verleih von Equipment

a. Wenn Sheker Catering auf Veranlassung des Veranstalters Equipment verleiht, haftet der Veranstalter fiir die pflegliche Behandlung und die
ordnungsgemaiBe Riickgabe. Wir behalten uns unser Eigentum an allen gelieferten Waren und Transportmitteln vor. Weiterhin obliegt dem Veranstalter von
der Ubernahme bis zur Riickgabe die Sorgfaltspflicht fiir das angemietete Equipment. Die Kosten fiir die Wiederbeschaffung bzw. Reparatur nach
Beschadigung oder Verlust durch Verschulden des Veranstalters, seiner Géste, Angestellten oder Erfiillungsgehilfen werden dem Veranstalter in Rechnung
gestellt. Die Riicknahme erfolgt zunéchst unter Vorbehalt. Exakte Bruch und Fehlmengen konnen erst nach erfolgtem Reinigungsprozess ermittelt werden.

b. Bei den Chafing Dishes muss der Veranstalter eine Person beaufsichtigen, um alle paar Stunden nach den Brennpasten und dem Wasserbad zu

schauen. Der Veranstalter muss beachten, dass dieses Wasser innerhalb von ca. 2 Stunden verdampft und nachgefiillt werden muss, da die Behilter sonst von
unten anbrennen. Der Veranstalter ist dafiir zustindig, jemanden mit der Aufsicht und Befiillung ebendieser zu beauftragen. Die Warmebehalter und
Brennpasten niemals unbeaufsichtigt lassen! Falls die Speisen verzehrt sind, kénnen Sie die Brennpaste einfach wieder zuklappen, damit diese abkiihlen. Das
Wasserbad kann danach ausgeschiittet und die entleerten Chafing Dishes gestapelt werden. .

c. Falls keine Abholung gebucht wurde, miissen alle verlichenen Gegensténde innerhalb von 2 Werktagen wéhrend der Offnungszeiten vollzihlig und
vollstandig gereinigt zum Sheker Lokal auf der Aachener Strafie 412, 50933 Koln retourniert werden. Bei nicht gewaschenen und gereinigten Chafing Dishes /
Serviergeschirr berechnen wir einen Aufpreis in Hohe der Abholgebiihr. Bei Beschddigung oder Verlust trégt der Kunde die Kosten der Neuanschaffung.

§ 9 Miillentsorgung
Fiir die Miillentsorgung ist der Veranstalter verantwortlich. Wird der Miill durch Sheker Catering entsorgt, berechnen wir 10,00 EUR zzgl. 19 % MwSt pro 60 1
Miillbeutel.

§ 10 Sonstiges

a. Die Erteilung von behordlichen Genehmigungen zur Durchfiihrung von Veranstaltungen sind rechtzeitig und auf Kosten des Veranstalters einzuholen. Dem
Veranstalter obliegt die Einhaltung aller Auflagen und Vorschriften. Fiir das Vorliegen der jeweils fiir die Veranstaltung erforderlichen Genehmigungen tréigt
der Veranstalter die Verantwortung.

b. Musiker- und Kiinstlergagen sind direkt vom Kunden zu bezahlen. Auch GEMA-Gebiihren sind vom Kunden direkt zu ibernehmen.

c. Fiir die Auftragsabwicklung werden die erforderlichen personlichen Daten des Kunden gespeichert, der Kunde erklart hierzu ausdriicklich sein
Einverstandnis. Es ist eine Selbstverstiandlichkeit, dass wir die Daten vertraulich behandeln.

d. Die Verkehrssicherungspflicht fiir die Veranstaltung liegt beim Kunden, der Kunde stellt Sheker Catering insofern von Anspriichen Dritter auf erstes
Anfordern frei.

§ 11 Schlussbestimmungen

(1) Gerichtsstand fiir alle Streitigkeiten aus der Geschéftsbeziehung zwischen den Parteien ist das Gericht am Sitz des Caterers. Zwingende gesetzliche
Bestimmungen tiiber ausschlieBliche Gerichtsstdnde bleiben von dieser Regelung unberiihrt.

(2) Die Beziehungen zwischen Sheker Catering und dem Auftraggeber unterliegen ausschlieflich dem Recht der Bundesrepublik Deutschland.

(3) Soweit der Vertrag oder diese Allgemeinen Lieferbedingungen Regelungsliicken enthalten, gelten zur Ausfiillung dieser Liicken diejenigen rechtlich
wirksamen Regelungen als vereinbart, welche die Vertragspartner nach den wirtschaftlichen Zielsetzungen des Vertrages und dem Zweck dieser Allgemeinen
Lieferbedingungen vereinbart hitten, wenn sie die Regelungsliicke gekannt hitten.

Der Besteller versichert mit seiner Bestellung, die Allgemeinen Geschéftsbedingungen gelesen zu haben und erklart sich mit diesen einverstanden.

Stand 04/2019. Anderungen vorbehalten.

Seite

10



